
Regionales Bewusstsein beim Essen und Trinken 
vom Erzeuger direkt auf den Teller. Die Initia-
tive „Heimat auf’m Teller“ stärkt die landwirt-
schaftlichen Betriebe der direkten umgebung 
und schützt die Umwelt. Es werden ausschlieSSl�
lich regionale Produkte für die Gerichte verwendet. Das 
ist Nachhaltigkeit, die man schmecken kann.  
www.heimat-aufm-teller.de

Gekochte Rinderbrust mit grüner Soße, 
dazu Bratkartoffeln und Salat �  € 10,50
Saiblingsfilet, gebraten mit Zitronenbutter, 
dazu Salzkartoffeln und Feldsalat �  € 15,50

K u r z e  W e g e  ·  p u r e  F r i s c h e

Kartoffeln vom Bauer Link aus Winkelhaid
Rindfleisch vom Bauer Müller aus Rasch (www.vollerbauer.de)
Saibling von der Fischrei Rauh aus Simmelsdorf
Wild aus der Region 
Gemüse aus dem Knoblauchsland

H e i m a t 
a u f ’ m  T e l l e r

1 0 .  –  1 6 .   f e b r u a r  2 0 1 2

Damhirschkeule in Wildrahmsoße mit Spätzle, Salat und Preiselbeeren �  € 14,50

Wildgulasch mit Semmelknödel, Salat und Preiselbeeren �  € 11,50

Blaue Traube Schmankerlteller · Bauernente, Schäufele und Lende 

mit Kloß und Kroketten, dazu Feldsalat �  € 13,80
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